MASCARO

Desde 19446 la familia MASCARO se ha preocupado
siempre de controlar la calidad de sus productos
durante fodo el proceso de elaboracion.

El Orjo, denominado “Marc” en Catalufia, se
elabora a partir de la destfilacion del residuo del
prensado de los racimos de uvas. En la piel de la uva
se encuenfran concenfrados los aromas propios de
cada variedad y mediante su desfilacion se obtiene
un aguardiente que guarda toda esta esencia.

Este desfilado de Orujo envejece posterormente
en barrica de roble francés procedentes de la regidn
del “Limousin” durante un minimo de 6 afics

+ Pdalide color dorado con reflejos  verdosos. Limpido y
brillante.

+ Aroma infenso, con mafices de fruta blanca, fondo
especiado y a frutos secos.

+ En boca es seco y sabroso, con nofas cremosas y fogue a
madera. Fondo de buen destilade con largo y agradable
final.

Enfre 16 y 18°C o con una piedra de hielo.

Interesantes son sus combinaciones con cierfos postres
elaborados con fruics secos y chocolate. Excelente
también con reposteria cremosa en general.

Destilado ideal para la elaboracion de coctelernia.

Ormnjo
Mas de & anios en bamrica de roble francés

Grado Alcohdlico: 42%
Azucares : 3,5 gr/l

Disfruta de un consumo responsable 42°



